Anlage IV_Professionalisierungskonzept

Anfallende Aufgaben im HW-Bereich und Zustandigkeiten

Einrichtungsart Kiga, Horte, HfK U3, TH Kinderkrippen, HfK u3 HfK KS
Frischkostanteil bis 30% > 50% > 70% > 70% > 70%
Anzahl Essensteilnehmer bis 125 126-199 ab 200 bis 100 Kinde 01-200 Kinde ab 20 de b de 6- 200 Kinde ab 20 de 60 de 60 -100 Kinde 01-200 Kinde ab 20 de
E8 Kichen/HW- E6 meise, Koo i E6 Metser, Koch i E6
Fachictkei e Ea0n | meltr, KoM | . sy g [ KochKSCavs | Leungseiatmung | LS | omngsertamnng | 5 | LSpetagnf Ezeraon | SRS ]SS | ot
30h Rest E3 Kréifte E4 25h ::Sf?;g E4 25h Rest E3 ) aEr;;eKllrlgne 3-4 E3 Krafte 4 E3 Kréafte Rest E3
Rest E3 Rest E3
Personalfiihrung éfg;fa‘i;"gf'li“bSp'a”““g' MA- Pad. Leitung Pad. Leitung X Pad. Leitung Pad. Leitung x Pad. Leitung x x Pad. Leitung X X X X
Speiseplan erstellen Pad. Leitung Vorbereitung X Péad. Leitung X X X X X X X X X X
LM-Beschaffung planen und durchfiihren Pad. Leitung Vorbereitung X Péad. Leitung X X X X X X X X X X
Waren annehmen und lagern X X X X X X X X X X X X X X
Bestandskontrollen durchfiihren/Lagerverwaltung péad. Leitung X X pad. Leitung X X X X X X X X X X
Lagermanagement non-Food péad. Leitung X X péad. Leitung X X X X X X X X X X
Umsetzung der LM-Hygiene X X X X X X X X X X X X X X
Ruickstellproben X X X X X X X X X X X X X X
Reinigung der Versorgungskiiche X X X X X X X X X X X X X X
Dokumentation X X X X X X X X X X X X X X
Abfallbeseitigung X X X X X X X X X X X X X X
Kontrolle Fremdreinigung, Waschereinigung Pad. Leitung X X Pé&d. Leitung X X X X X X X X X X
Wirtschaftsfiihrung fiir LM-Etat Pad. Leitung Pad. Leitung X Pé&d. Leitung Pé&d. Leitung X X X X X X X X X
Schaden an Maschinen melden Pad. Leitung Pad. Leitung X Pé&d. Leitung Pé&d. Leitung X X X X X X X X X
operatives Waschegeschaft vor Ort X X X X X X X X X X X X X X
Umgang mit Reklamat\onen{K_ontakl zur Firma (LM, Pad. Leitung Pad. Leitung X Pad. Leitung Pad. Leitung X X X X X X X X X
Wasche, Reinigung)

Eigenwasche nicht vorhanden nicht vorhanden nicht vorhanden nicht vorhanden X X X X X X X X X X
Nahrungszubereitung X X X X X X X X X X X X X X
Geschirr, Kiichenutensilien spilen X X X X X X X X X X X X X X

*in KK mit 2-3 Gruppen weniger Fachkraftstunden




